
Mise en bouche 

Allergies ou régimes alimentaires ?
Nous pouvons nous adapter, merci d'en informer notre serveur.

Prix TTC - Service compris 

Entrée……………. 12€
Plat……………….. 25€
Dessert…………... 12€

Découverte

3 services - 39€
Choix dans le menu :

1 entrée - 1 plat - 1 dessert
Accord mets et vins en 3 verres +20€

Expérience

5 services - 52€
Choix dans le menu :

2 entrées - 2 plats - 1 dessert + interludes
Accord mets et vins en 5 verres +30€

DINER 

Sacher cake - crémeux thym citron
Confiture de tomate à la vanille brulée

Dôme coco - mangue

Maquereau à la braise 
Chimichuri rhubarbe - fenouil 

Filet mignon - miel - sureau 
légumes verts - syphon basmati

Pastèque grillée - Pecorino  
Jus corsé de légumes - pain grillé

Tomate confite - condiment ail noir
Estragon - pignons de pins

Crevettes - Campari - agrumes
Espuma céleri 


	DINER
	Mise en bouche
	Entrée……………. 12€ Plat……………….. 25€ Dessert…………... 12€
	Tomate confite - condiment ail noir Estragon - pignons de pins
	Crevettes - Campari - agrumes Espuma céleri

	Découverte
	3 services - 39€ Choix dans le menu : 1 entrée - 1 plat - 1 dessert Accord mets et vins en 3 verres +20€
	Maquereau à la braise  Chimichuri rhubarbe - fenouil
	Filet mignon - miel - sureau  légumes verts - syphon basmati
	Pastèque grillée - Pecorino   Jus corsé de légumes - pain grillé


	Expérience
	5 services - 52€ Choix dans le menu : 2 entrées - 2 plats - 1 dessert + interludes Accord mets et vins en 5 verres +30€
	Sacher cake - crémeux thym citron Confiture de tomate à la vanille brulée
	Dôme coco - mangue




