
Mise en bouche 

Allergies ou régimes alimentaires ?
Nous pouvons nous adapter, merci d'en informer notre serveur.

Prix TTC - Service compris 

Entrée……………. 12€
Plat……………….. 25€
Dessert…………... 12€

Découverte

3 services - 39€
Choix dans le menu :

1 entrée - 1 plat - 1 dessert
Accord mets et vins en 3 verres +25€

Expérience

5 services - 57€
Choix dans le menu :

2 entrées - 2 plats - 1 dessert + interludes
Accord mets et vins en 5 verres +35€

DINER 

Crêpe soufflée chocolat & châtaigne 
Crème glacée aux champignons

Pavlova feuille à feuille
Poires - sésame noir - cardamome

Volaille fermière contisée à la feuille de figuier 
Raviole de betterave ricotta fumée & pistache

Saint-Pierre en kadaïf 
Risotto de céleri-rave & Condiment au coing 

Chou farci au Saint-Nectaire 
Purée d’oignons doux

Tartelette aux girolles
Praliné aux graines de courge 

Langoustines rôties - courge spaghetti 
Condiment jaune d’oeuf
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